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10. Organizacdo geral da cozinha

X
X

13. Objetos pessoals (celular, medicamento, roupa, bolsa, etc)e B
equipamentos inadequados & cozinha (equip. em desuso, etc) )<

11. Organizacéo do estoque

12. Estado de conservacdo das Instalacdes

Observagbes: pPrise aucL l
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[C—Higiena, manipulagdo e armazenamento dos alimentos Ndo conforme Conforme Nio se apllca—‘

14. Hortifrutls lavados e higienizados corretamente ¥

15. Realizagdo adequada do descongelamento

16. Controle de validade dos alimentos

17, Coleta de amostras

18. Produtas abertos, ndo identificados y

13. Organizacdo da geladeira/freezer

20, Quantidade de sobra

22. Risco de contaminacdo cruzada

X
21. Descarte de sobra -;,(
e

23. Presenca de pessoas estranhas (Prof. Serventes, etc)

A

Observagges: \ ) % l i \ \, ‘l
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F. Documentacéo N&o Conforme Confarme Nio se aplica

24, Execugdo de Carddplo x/

X

25. Carddpio fixado em local visivel (dentro e fora da cozinha)

26. Preenchimento caderno de controle didrio X
27. Contagem de Refei¢8es servidas ><

28, Cartaz lavagem das mdos e cronograma higienizagdo

X

1
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VISITA TECNICA - RDC 216 E ROTINAS DA ALIMENTAGAO ESCOLAR

Unidade: i\ﬂ.m p pata: 1S /03 /. 27 perfodo: 0%:303s_ 1030 .

\

Cardépio do dia: ‘.\‘\f.pnz Eesi—Cava I%c"lr. T"! Cewounin

=0

PREPARAGOES \ \

Horérlo: \ \
T
UIP - F" a8l A o = ,? 7 - I‘.",
EQUIPAMENT
Horério: Cf\ ;.\ oL l > C

A-Higiene pessoal N#o conforme Conforme

N3o se aplica

1. M3os lavadas e higienlzadas corretamente

2. Sem presenca de adornos

3, Unhas curtas sem esmaltes e limpas

X K XX

4. Uniforme completo e limpo (uso de touca, avental, sapato)

Observacdes:

N

\\\\

B-Higiene do ambliente e drea fisica N3o conforme Conforme N3o se aplica
5. Ambiente (azulejos, piso, parede, teto, lumindrias, ) X
6. Equipamentos (liquidificador, batedeiras, geladeira, fogdo, etc) );\
7. Utensflios (canecas, pratos, talheres, panelas, etc) K.
8. Esponjas, escorredor de pratos/talheres, pano de prato, etc) é
9. Limpeza de bancadas, balcSes, pias e armarios x
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10. Organizacdo geral da cozinha

X

11. Organizagdo do estoque

12, Estado de conservacdo das instalacbes

4
>

13. Objetos pessoais (celular, medicamento, roupa, bolsa, etc) e
equipamentos Inadequados & cozinha (equip. em desuso, etc)

X

Observacgdes: P
el ga

r.]t r: rL ,MA Q ga'é nﬂm'«'\;m’ ]

‘,mi \e REY

|
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C-Higlene, manipulagdo e armazenamento dos alimentos N&o confarme Conforme N3o se aplica
14. Hortifrutls lavados e higienizados corretamente W
15. Realizagdo adequada do descongelamento Ve
16. Controle de validade dos alimentos
W

17. Coleta de amostras

18. Produtes abertos, ndo identificados

19. Organizagdo da geladeira/freezer

20. Quantidade de sobra

21, Descarte de sobra

22, Risco de contaminagdo cruzada

23. Presenca de pessoas estranhas (Prof. Serventes, etc)

X PP\

ObservagBes: 5 !
Kq;)l-ut E;;_\a.\'\ (l .'hmuﬂ‘l‘_n.?'

= \
t\,hﬂ':.\’.\“ﬂﬁ'\ihj;.? §

F. Documentacao Néo Conforme Conforme Ndo se aplica
24, Execuc8o de Cardépio )<
25. Cardéplo fixado em local visivel (dentro e fora da cozinha) >

3

26. Preenchimento caderno de controle didrio

27. Contagem de RefelgBes servidas

X

28. Cartaz lavagem das mdos e cronograma higienizacfio

%

Observacgbes: - \ ] { \ - - ..5]
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SECRETARIA MUNICIPAL
SME | “pE EDUCACAD

VISITA TECNICA - RDC 216 E ROTINAS DA ALIM

Unldade: Ff‘f\e: S..qum »lr:» mqm%Data! 15 /03 1 22

L) e

EDUCACES 2

POR TODGS E PA.RA TODOS \4-5q
| W, e J

RN AS 10

ENTACAO ESCOLAR

periodo: \300 as 15:30 .

Cardépio do dia: ﬂum . 1‘::&( oy

N

PREPARACOES

Hordrio: 14 10 q \Jl \,\
L N \‘

Cc\ ﬂ&f-' fn

EQUIPAMENTOS
FE ce ] €

Horério: H 00 -

A-Higlene pessoal

N3o conforme

Conforme

N3o se aplica

1. Maos lavadas e higienizadas corretamente

2. Sem presenca de adornos

3. Unhas curtas sem esmaltes e limpas

KX | X | X

4. Uniforme completo e limpo (uso de touca, avental, sapato)

Observagdes:

B-Higiene do amblente e 4rea fisica

N3o conforme

Conforme

N3o se aplica

5, Ambiente (azulejos, piso, parede, teto, lumindrias, )

pS

6. Equipamentos (liquidificador, batedeiras, geladelra, fogdo, etc)

7. Utensllios (canecas, pratos, talheres, panelas, etc)

8. Esponjas, escorredor de pratos/talheres, pano de prato, etc)

9. Limpeza de bancadas, balcties, pias e armérios

X
X
X
X

TEL(19) 3817-3300 www.amparo.sp.gov.br

Av. Bermardias de

Campas 205 - Contrg  Pace Monkiad Prefen Caclas Aifer”
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AN~
10. Organizagédo geral da cozinha X
11. Organizagdo do estoque N
12. Estado de conservagdo das instalagBes 3(‘
13. Objetos pessoals (celular, medicamento, roupa, bolsa, etc) e
equipamentos inadequados a cozinha (equip. em desuso, etc) 5(
Observagdes: \ ‘
\Jr-l.amm o r],ﬂ\rw‘rc r&nn_
C-Higiene, manipulagdo e armazenamento dos alimentos N&o conforme Conforme N&o se aplica
14. Hortifrutis lavados e higlenizados corretamente Y
15. Realizacdo adequada do descongelamento 54

16. Controle de validade dos alimentos

17. Coleta de amostras

18, Produtos abertos, ndo Identificados

X% [ X

19. Organizag3o da geladeira/freezer W

20. Quantidade de sobra

21, Descarte de sobra

22. Risco de contaminacio cruzada ~><

23, Presenca de pessoas estranhas (Prof, Serventes, etc) K

\"\"\{!?.I:J\ =4 Pl'\-t.‘munc)'\ﬁ Hne J_E:ch!eur_:n; ;)\ ‘CDZ\N\’H- Pngt._-,a. lt Lau\

Pp,;.\:':.jr: Glm\..!m:.a. ?/ U$o gtumtua.u';\MFﬁ

Observagdes: C

F. Documentacéo N&o Conforme Conforme Nio se aplica
24, Execucdo de Cardaplo ><

25, Cardépio fixado em local visivel (dentro e fora da cozinha) ><

26. Preenchimento caderno de controle didrio \(

27. Contagem de RefeigBes servidas ' }(

28, Cartaz lavagem das mdos e cronograma higienizacdo X
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SECRETARIA MUNICIPAL
SME | DE EDUCACAD

VISITA TECNICA - RDC 216 E ROTINAS DA ALIMENTAGAQ ESCOLAR

Unidade: Emc' Bm'.un )L' Nuur Data: H /03 /272

perfodo: (f () as Lo

Carddépio do dia: (\m(m.‘ ll.:...':n el ( Pﬁl'lkam«\c 2 t.a@; ':‘-'\l"\m!ﬂ u\e

S

L onbuln

C3°C

Qe

PREPARAGOES P

€3:C.

Horérlo: Q I b

Geladess

A5°C

EQUIPAMENTOS F
tepzed

= Ao .

Horérlo: ()5
(:C ‘ a r& Lifln

qL

—
A-Higlene pessoal Ndo conforme Conforme NZo se aplica
1. M3os lavadas e higlenizadas corretamente Y
2. Sem presenga de adornos )/
3. Unhas curtas sem esmaltes e limpas X
4. Uniforme completo e limpo (uso de touca, avental, sapato) -X
Observagdes:
B-Higiene do ambiente e érea fisica N&o conforme Conforme NEo se aplica
5. Amblente (azulejos, plso, parede, teto, lumindrias, ) }( ‘
6. Equipamentos (liquidificador, batedeiras, geladelra, fogdo, etc) %
7. Utensflios (canecas, pratos, talheres, panelas, etc) )(\
|
8. Esponjas, escorredor de pratos/talheres, pano de prato, etc) X 5

9. Limpeza de bancadas, balc8es, pias e armarios

TEL: (19) 38179300 ' WwWW.amparo.sp.gov.br
A Barnorting e Lampas, 205 - Lontea + Pact Masias "Frafety Carlos Pifer”
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10. Organizagdo geral da cozinha

A

11. Organizagdo do estoque

12. Estado de conservagdo das InstalacBes

13. Objetos pessoals (celular, medicamento, roupa, bolsa, etc) e
equipamentos inadequados & cozinha (equip. em desuso, etc) '7(

|
Observacgdes:
me Fn:la Q\ue.mnjn

]_L.}u j M \Jﬂ.n('n:) o\mm

E \ﬂﬁ Seon au..esnrj L .A. ng l ete cl?- Mnje‘l\fs (lguem
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C-Higiene, manipulacio e armazenamento dos alimentos Ndo conforme Conforme Ndo se aplica

14. Hortifrutis lavados e higienizados corretamente

Y

15. Realizac8o adequada do descongelamento

X

16. Controle de validade dos alimentos

X

17. Coleta de amostras \;(

18. Produtos abertos, ndo identificados

189, Organizacdo da geladeira/freezer

20. Quantidade de sobra

21. Descarte de sobra

22. Risco de contaminacdo cruzada

23. Presenca de pessoas estranhas (Prof. Serventes, etc)

?<~ ‘ixﬁ X [K

Observagdes:

E_-;\;\: Sem S52% rk‘i l‘rmas'}ms (c FP“'T"‘"]DM W0 :5‘\5\ FMN:LEN;D\

F. Documentacéo N&o Conforme Conforme N&o se aplica

24, Execugdo de Cardaplo ‘){

25, Carddpio fixado em local visivel (dentro e fora da cozinha)

26. Preenchimento caderno de controle didrio + / .

27. Contagem de RefeicBes servidas

A

28, Cartaz lavagem das mdos e cronograma higienizagéo X ]

Observacbes: O p“em\_)_mw‘\., Jo erdeeno es\i ineen l'l

N\J‘flmgé\g Nu Lan'g,-@ qu.ju n ﬁ,?n\'ﬂ l)?_ _sn,.,l \r- U.:;L b,ﬂ,m 5914,\“, }
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. SECRETARIA MUNICIPAL ' POR TODOS E PARA TODOS
SME | DE EDUCACAD L. 008€ _J
NAS DA ALIMENTAGAO ESCOLAR

VISITA TECNICA - RDC 216 E ROTI

Data: \j f{l% /E?.

AL el

Unidade: E E ; ._C)m\ L

periodo: |3:00 as \&.oo

Cardépio do dia: ‘\anv. r... 5 t

N

PREPARACOES

N\

Horéario:

u‘l’l_ _I_______L_J

Gl VL 2°C.
EQUIPAMENTOS C \ “ ‘ \ 5o
Hordro: 1900 £lagliabs a4t 2"
| percaen -
I 18°¢
A-Higiene pessoal N3o conforme Conforme N&o se apllcaj
1. M3os lavadas e higienizadas corretamente “)(
2. Sem presenca de adornos %
A

3. Unhas curtas sem esmaites e limpas

\
|

4. Uniforme completo e limpo (uso de touca, avental, sapato) ~ A

Observacdes:

Bl s e s

B-Higlene do ambiente e drea fisica NZo conforme Conforme Nao se aplica
5. Ambiente (azulejos, plso, parede, teto, luminérias, ) X

6. Equipamentos (liquidificador, batedelras, geladeira, fogdo, etc) %

7. Utensllios (canecas, pratos, talheres, panelas, etc) )d

8, Esponjas, escorredor de pratos/talheres, pano de prato, etc) X J'

9, Limpeza de bancadas, balcBes, pias e armarios )&
L : L
L TEL: (19) 38173300 - WWW- amparo.sp.gov.br -
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12. Estado de conservacdo das instalacdes

Swe | SR POR 70005 EPARA T0DOS
DE EDUCACAQD | S — |
AREDE
[Horganlzagéo geral da cozinha r 5
11. Organizagio do estoque ‘
b

13. Objetos pessoals (celular,

medicamento, roupa, bolsa, etc) e
equipamentos inadequados 3 cozinha (equip. em desuso, etc)

|
B
{ x

Observagées:

_]—a"n en  mns ::.;.:url

Fif.-ﬁ th)n-m}m F.nsli;‘:;ln -;ul)a, ‘

'nqus'.i \ !‘nan.Ln‘Jo I c:s'\ #ln E.{ Qo‘\’e\f‘_n.

ES%Q"]'& r-ﬁu"—““ . T@LS F\Jlulrb-

%

l—afglene, manipulac¢o e armazenamento dos alimentos Nio cdﬁf/orma Confarme Ndo se apnca—|

14. Hortifrutis lavados e higienizados corretamente X
15. Realizacdo adequada do desconge‘!;i:nento < X,

16. Controle de validade dos alimentos X

17. Coleta de amostras

18. Produtos abertos, ndo identificados

13. Organizacdo da geladelra/freezer

20. Quantldade de sobra

21, Descarte de sobra

22, Risco de contaminagdo cruzada

X

23. Presenca de pessoas estranhas (Prof. Serventes, etc)

A

Observagdes:

Ea";e Sem St fl‘

Nmoes|y e

\'l\'rpcloﬂflr: (_ Emgfe-q (1599 Es'\;\ S\Zm}

—d

mocumentagﬁo Nio Conforme Conforme Ndo se aplica

24. Execugdo de Cardépio ?(‘

25. Carddpio fixado em local visivel (dentro e fora da cozinha) X

26. Preenchimento caderno de controle didrio X,
LZ?. Contagem de RefeicBes servidas + /

28. Cartaz lavagem das mios e cronograma higlenizagdo .x \

Observacdes:
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TEL: (19) 3817-8300
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SECRETARIA MUNICIPAL
DE EDUCACAO

SME |

VISITA TECNICA - RDC 216 E ROTINA

Unidade: (—‘m Fa P ol Doeies

/ f
Pan COGRKD [ o I
T

pata:_2{| /O3 / > 7

\

s l'
Cpgne TMonagn
i

CLeEMpaan

s DA ALIMENTAGAO ESCOLAR

polel..

perfodo: §3.10 2s 15: 2D

'19:9.-* i :

B )
Cardépio do dia: on EN 5

("\‘- s MEG o ! \‘_‘m.\f‘..é:’}

-

Horério: k‘j Z:""‘:\,' .

F leeien .

[
s Ha°C
PREPARAGOES |
Hor4rio: 14,00
\ |
O Cf‘nrl--.'n“n 8 :_
EQUIPAMENTOS o

Furcim = L:.GJC_
- ﬂ 2 £

-
.

\\'_:'n ec1el = SRONE
A-Higiene pessoal Nio conforme Conforme Nio se aplica
1. Mios lavadas e higlenizadas corretamente e
2. Sem presenca de adornos < |
3. Unhas curtas sem esmaltes e limpas %

2. Uniforme completo e limpo (uso de touca, avental, sapato)

\

Observagbes: \
O!‘..eu "‘l ns 0 U\ \l_{nc 0% nyentnl. Emvmg

’}\ ‘ ‘3 P | r\ L iastEd
i ( ?\“'l-\.r-\?«r)A'

mns S UN'Foeme; 4

21"

|_5n1fq\e-‘ em Mas COn -q»'u,qg-m S apalo ]
J : ]

B-Higiene do amblente e drea fisica N3o conforme Conforme N3o se aplica

5. Amblente (azulejos, piso, parede, teto, lumindrias, ) %

6. Equipamentos (liquidificador, batedeiras, geladeira, fogdo, etc) %

7. Utensllios (canecas, pratos, talheres, panelas, etc) ¥

8. Esponjas, escorredor de pratos/talheres, pano de prato, etc) \’%

/
9, Limpeza de bancadas, balcdes, pias e armarios ~
TEL: (19) 3817-9300 www.amparo.sp.gov.br
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DE EDUCACAD — 006 __
TG
10. Organizacdo geral da cozinha e
11. Organizacdo do estoque o
12. Estado de conservaco das Instalacdes ~
13. Objetos pessoals (celular, medicamento, roupa, bolsa, etc) e 1
equipamentos Inadequados & cozinha (equip. em desuso, etc) '7(
Observacées: ‘ |
D’.-..-p_f nes ij-; : ‘R Coes o A T}if wefonoh Sod fi :".\': Wl ‘ T W r-l-.l-'\. TN
\ \

“N“}“ N '1““ 5 'I"“’*’ [11 e u\‘ ) i‘j shue € l B o3

PL-‘ 1 2 Frtwe . enwTCeily '..'.\.:E o *". iy 1 W :iia Sae u'l . I\np

| ) J

C-Higlene, manipulacdo e armazenamento dos alimentos N&o conforme Conforme Ndo se aplica
14. Hortifrutis lavados e higienizados corretamente ¥,
15. Realizac&o adequada do descongelamento e
16. Controle de validade dos alimentos <
17. Coleta de amostras P
18. Produtos abertos, ndo identificados %
18. Organizacdo da geladeira/freezer £
20. Quantidade de sobra »
21. Descarte de sobra -»’
22. Risco de contaminagdo cruzada \><
23. Presenga de pessoas estranhas (Prof. Serventes, etc) }3

Observacdes: |

y

. -\ !
e o 5\ LU (A TESY r.:;) ’.'\

\ 1.__;'\:-.-_ Sewm Snoe J.-_ l'\mo:L:n,; (‘-?"“"-'fl""\-u-"f.
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F Sectey CHhdio L gt Crtf
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F. Documentacdo N3o Conforme Conforme N&o se aplica
24, Execucdo de Carddpio 5{
25, Carddpio fixado em local visivel (dentro e fora da cozinha) “
26. Preenchimento caderno de controle didrio 7/\ .
27. Contagem de RefeicBes servidas ~
28. Cartaz lavagem das mdas e cronograma higienizagdo x
o Y T
ObservagGes: L P ] Mon 2(., Y ‘lr‘,._th\mme“\ . l:_,\f) LRNG N € 3%:\-.:'1 Sew 1 o

TEL! (19) 2817-8300

www.amparo.sp.gov.br .
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: POR TODOS E PARA TODOS
SME | “pE EDUCACAC - .‘ .‘..‘ s

VISITA TECNICA - RDC 216 E ROTINAS DA ALIMENTACAQ ESCOLAR

Unidade: - 'F : 1»

ln. ﬁ .jlp Data:_23/ i}?s L 2L Per[odn:/\g'-w as_|G .20

Carddpio do dia: Ve Moo

-

PREPARACOES \ \

Harério:

EQUIPAMENTOS G
N\ o

Horérlo:

A-Higlene pessoal N3o conforme Conforme

N&o se aplica

1. M3os lavadas e higlenizadas corretamente X
2. Sem presenga de adornos \)(
3. Unhas curtas sem esmaltes e limpas ><

4. Uniforme completo e limpo (uso de touca, avental, sapato)

b4
Q 0 .:,.-x-_ ﬁ.l LY Gy nr"\ )

Observagdes: l \
il\}tv.m Cring Yr_,—_:_.;,. v, Ue &r‘.}'},‘- S "
) :
. UyWEoath T, Taghie — :
v o UYVERR T a g é FC T GRERemT e

B-Higiene do ambiente e drea fisica Ndo conforme Conforme

N3o se aplica

9. Limpeza de bancadas, balcdes, plas e armérios

5. Amblente (azulejos, piso, parede, teto, lumindrias, ) ><
6. Equipamentos (Ilqulidificador, batedeiras, geladelra, fogdo, etc) N
7. Utensllios (canecas, pratos, talheres, panelas, etc) N
8. Espon]as, escorredor de pratos/talheres, pano de prato, etc) Y4
B

TEL: (19) 3617-9300 ~ www.amparo.sp.gov.br-
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10. Organizacd S
rg ¢do geral da cozinha 7 ] 8
11. Organizac8o do est 1 s
g ¢ oque N, g %
| c
12. Estado de conservacdo das instalagbes 1% gg
o
13. Objetos pessoals (celular, medicamento, roupa, bolsa, etc) e @5
equipamentos Inadequados a cozinha (equip. em desuso, etc) = / 3L
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: 82
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-Higlene, manipulagdo e armazenamento dos alimentos N&o conforme Conforme N&o se aplica oly)
30
o
14. Hortifrutis lavados e higienizados corretamente v 3 ﬁ
— o U
15. Realizagdo adequada do descongelamento 7 2 ;C>
£ o
16. Controle de validade dos alimentos _ 38
X Sc
17. Coleta de amostras ) / = g
- 52
18. Produtos abertos, ndo identificados Y S
% = O
19. Organiza¢do da geladeira/freezer % (8;9”
c
20. Quantidade de sobra %8
< =qu
21. Descarte de sobra N g— 8
’ a'N
22. Risco de contaminagdo cruzada 2 m
™ @D (o)
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_Nm_um_OOmw MANHA: VANDERICA
_ﬂm_um_OOmw TARDE/NOITE: SEBASTIANA

OZD_Z> (SEG/TER/QUAR)
<>Z_um_“~_0> (QUINTA/SEXTA)

| MESA DAS REFEICOES NOTURNO:
“ FATIMA (SEG/TER/QUAR)
% | SEBASTIANA (QUINTA/SEXTA)

_sm_ﬂmz_um_xbm DIURNO:
g CAFE DA MANHA, LANCHE DA MANHA, ALMOCO

MERENDEIRAS NOTURNO:
CAFE DA TARDE, LANCHE DA TARDE, JANTAR

1
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CRONOGRAMA DE HIGIENIZACAO DE EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

E.E. LUIS LEITE
reqianc Eeh m MR Can Procedimento I | e al’
EQUIPAMENTOS Detergente Lavagem com detergente e escova
CONFORME Esponja Enxaguar
o uso (liquidificador, bate- Escova Solugdo clorada - 20 min EQUIPE
defra, picardor, etc). Hipeclorito Enxaguar
) . o Lavar com deteroente @ escova
LIXEIRAS Hipoclorito de sodio  |Enxaguar Merendeiras turno diurno: tirar lixo apas almoco e manter fimpa
Esponja Solugo clorada - 20 min Merendeiras turno noturno: tirar fixo apds jantar e manter limpa
Detergente Enxaguar
AREA DE _ Hipoclorito de sédio  |Lavagem com #gua e sabio
s MANIPULACAO Sabdo Enxaguar Cada turno deve ser responsdvel em limpar e guardar as
DIARIA BANCADAS Agua Solugao clorada - 20 min panelas, pratos e talheres
Enxaguar
Detergente Remover grades
FOGAD Agua gquente Colocar de molho em dgua quente e detergents Deixar fog#o limpo ao térmico do preparo de cada
Escova Lavar a superficie com veja refeigio. Nao deixar para limpeza posterior,
Esponja Enxaguar
PORTAS JANELAS, Detergente Lavar com deternente e esponia PORTA: FATIMMA - JANELAS: ONDINA E VANDERICA
PAREDES. Esponia Enxaquar
TOMADAS E Hipoclorito Solucdo clorada - 20 min PAREDES. TOMADAS. INTERRUPTORES: SEBASTIANA
INTERRUPTORES Enxaauar
Hipodlorito de sodio _.mm:mwﬁn__wﬁ COm aoua e sabao LAVAGEM DA COZINHA - SEXTAFEIRA |
Sabao Solucéo clorada - 20 min 1* SEMANA DO MES - SEBASTIANA E FATIMA
PISO E RALOS Enxaguar 2" SEMANA DO MES - VANDERICA E ONDINA
3 SEMANA DO MES - SEBASTIANA E FATIMA
4° SEMANA DO MES - VANDERICA E ONDINA
Detercente Lavagem com anua e detergente
PRATELEIRAS Aaua Enxaguar SEBASTIANA E FATIMA
SEMANAL E ARMARIOS Esponia Sclucdo clorada - 20 min {PARTE DEBAIXO DA BANCADA/PIA COZINHA)
Hipoclorito de sédio |Enxaguar
Deterpente Deslinar da tomada
Retirar arade de orotecio
VENTILADORES Esponia Lavar com deteraente b bl
Enxaquar
Alcool 70% Acool
Desliaar
Escova Retirar prateleiras e gavetas
Aaua Lavar com escova. deteroente e &aua (TUDOY
GELADEIRA Deteroente Enxaauar FATIMA E SEBASTIANA
Pano descartavel  |Solucdo clorada - 20 min (ficardo responsave| pela limpeza, oroanizacéo e controle de
Enxaouar cancelamentos de hortifruti)
S com pano descartave|
COIFA E Deleraenie esliaar i
Agua auente Lavar superficie interma e externa com deteroeq NAO POSSUI
EXAUSTOR Esponja Enxaqu. ua quente
Detergente Besiiaar ONDINA E VANDERICA
FREEZER b Lavar com Aaua e deteruente {ficardo resconsével pela limpeza. oroanizacéo e controle de
Esoonia Enxaauar cancelamentosdascames) |
QUINZENAL Detergente Lavar com agua e detergente
ESTOQUE Esoonia Enxaguar VANDERICA
Solucio clorada Solugdo clorada - 20 min (ficara responsavel pela limpeza, orpanizacio e controle de
Enxaguar da contagem mensal)
TETO Hipoclorito de s&dio [Pano molhado em solucio clorada e sabao
Sabdo Pano molhado
Detemente Retirar o protetor
MENSAL ) Esponja Lavar com anua e detergente EQUIPE
LUMINARIA Hinoclorito Enxaquar
Pano descartavel |Solucdo clorada - 20 min
Enxaguar
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A-Hlgiene pessoal

Ndo confarme

Conforme

N3o se aplica

1. Maos lavadas e higlenizadas corretamente

X

2. Sem presenca de adornos

3. Unhas curtas sem esmaltes e limpas

ol

4. Uniforme completo e limpo (uso de touca, avental, sapato)

s

Observagdes:
O(‘.-:AJ.: :30\',»,.: o \Vso c!i: “éutnoS e .Sn'fnsﬂ ( mnd‘w)

L

’ B-Higlene do ambiente e drea fisica N3o conforme Conforme | N&o se aplica |
5. Ambiente (azule]os, plso, parede, teto, lumindrias, ) h?(

6. Equipamentos (llquidificador, batedelras, geladeira, fogdo, etc)

X

7. Utensflios (canecas, pratos, talheres, panelas, etc)

.

8. Espon]as, escorredor de pratos/talheres, pano de prato, etc)

v
A
%

9. Limpeza de bancadas, baleBes, plas e arméarios
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10. Organizacdo geral da cozinha

11. Organizagdo do estoque

N

12. Estado de conservacdo das Instalagdes

13. Objetos pessoais (celular, medicamento, roupa, bolsa, efc) e
equipamentos Inadequados 4 cozinha (equip. em desuso, etc)

Observagdes:

Faﬂ,u;m]b.: c‘\,e\:u(_]o] ‘bn\c‘.Ac-m &?nesw'\nmjv ffnvn\_x\

Ehn T .

C-Higiene, manipulagio e armazenamento dos alimentos Né&o conforme Conforme Nio se aplica |
14. Hortifrutis lavados e higienizados corretamente s

15. Realiza¢&o adequada do descongelamento £

16. Controle de validade dos alimentos <

17. Coleta de amostras X

18. Produtos abertos, ndo identificados

X

18. Organizagdo da geladeira/freezer

20. Quantidade de sobra

21, Descarte de sobra

22. Risco de contaminagdc cruzada

23. Presenca de pessoas estranhas (Prof, Serventes, etc)

X

Observagdes:
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¢
Mo
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F. Documentagdo

Ndo Conforme Conforme N3o se aplica
24. Execucdo de Cardépio %
25. Carddpio fixado em local visivel (dentro e fora da cozinha) L
26. Preenchimento caderno de cantrole dirio ' a4 /

27. Contagem de Refei¢Bes servidas

Y

28. Cartaz lavagem das m&os e cronograma higlenizacdo

¥

Observacées: K _l
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Cardépio do dia: Nl aLh m.c
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Mﬂthu rl Chene  paoval
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A-Higlene pessoal N3o conforme Conforme Ndo se aplica
1, Midos lavadas e higienizadas corretamente v
2. Sem presenga de adornos >(
3. Unhas curtas sem esmaltes e limpas ~
4. Uniforme completo e limpo (uso de touca, avental, sapato) X
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N3o conforme Conforme Nio se aplica

[ B-Higlene do amblente e 4rea fisica

B T

5. Ambiente (azulejos, piso, parede, teto, luminérlas, ) X

6. Equipamentos (liquidificador, batedelras, geladeira, fogdo, etc) %

7. Utensflios (canecas, pratos, talheres, panelas, etc) %,

8. Esponjas, escorredor de pratos/talheres, pano de prato, etc) = J%
> |

9. Limpeza de bancadas, balces, plas e armdrios
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10. Organizagéo geral da cozinha X ]
11. Organizagdo do estoque X <’
12. Estado de conservacio das Instalacdes X —i
13. Objetos pessoais (celular, medicamento, roupa, bolsa, etc) e
equipamentos inadequados 2 cozinha (equip. em desuso, etc) A
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C-Higiene, manipulago e armazenamento dos alimentos

NZo conforme Conforme N3o se aplica
14, Hortifrutis lavados e higienizados corretamente 4
15. Realizacdo adequada do descongelamento ¥

16. Controle de validade dos alimentos

17. Coleta de amostras

18. Produtos abertos, ndo identificados

18. Organizacdo da geladeira/freezer

x| x | <&

20. Quantidade de sobra

21, Descarte de sobra

22. Risco de contaminacio cruzada

23. Presenca de pessoas estranhas (Prof, Serventes, etc)

A A

ObservacBes: an Ng f_g\ eh )
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¢

B Documentagio

Ndo Conforme Conforme

Ndo se apm:aj

24, Execugdo de Carddpio

+f

25. Cardépio fixado em local visivel (dentro e fora da cozinha)

26. Preenchimento caderno de controle dirio

27. Contagem de Refelgdes servidas

28. Cartaz lavagem das maos e cronograma higienizacio

X
X
X
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A-Higiene pessoal

N3o conforme Conforme

Nio se aplica

1. M#os lavadas e higienizadas corretamente

K

2. Sem presenca de adornos 1

3, Unhas curtas sem esmaltes e limpas

4. Uniforme completo e limpo (uso de touca, avental, sapato)

X
¥
X

Observagdes:
a ‘\um\m; m.lcclwbvi fqﬂEN\)t_Jt& .
Esu-mn Movos Yin ',‘m\a c.

e 1
IB-HIgier;e do ambiente e &rea fisica Nio conforlme Conforme N3o se aplica [

5. Ambiente (azulejos, piso, parede, teto, lumindrias, ) ‘ 7(

‘6. Equipamentos (liquidificador, batedeiras, geladeIra, fogdo, etc) Y

7. Utensilios (canecas, pratos, talheres, panelas, etc) =

8. Esponjas, escorredor de pratos/talheres, pano de prato, etc) %%

9. Limpeza de bancadas, balcBes, pias e armérios ')(

s

. TEL: f‘f.‘JJ 2817-9300

' www.amparo.sp.gov.br
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SECRETARIA MUNICIPAL
DE EDUCACAO

SME |

1 B e |
EDUCACKS

POR TODOS E PARA TODOS
(— Y )

A

10. Organizagdo geral da cozinha

24, Execugdo de Cardéplo

25, Cardépio fixado em local visivel (dentro e fora da cozinha)

+ |
%%

26, Preenchimento caderno de controle diario

X

27. Contagem de Refeicdes servidas

28. Cartaz lavagem das mdos e cronograma higlenizacdo

X

[}

ObservagBes: { !

\ fe ﬂ\'\euﬁ u'.nﬁci-'-r(w—" Sem edcc.ug.rldt

TEL: (19) 3817-3300

. www.amparo.sp.gov.br
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11. Organizagdo do estoque s E
<
S|
12, Estado de conservagdo das Instalages \< 99
=. >
/ «Q
, =W
13. Objetos pessoais (celular, medicamento, roupa, bolsa, etc) e ‘?i 2
equipamentos inadequados & cozinha (equip. em desuso, etc) )( & JZ>
o O
. U) O
ObservagBes: ® o)
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C-Higiene, manipulacdo e armazenamento dos alimentos N&o conforme Conforme N&o se aplica § %
14. Hortifrutis lavados e higienizados corretamente )< E g
o C
: <2
15. Realizagdo adequada do descongelamento % g g
o)
16. Controle de validade dos alimentos ® 2
~m
<>
17. Coleta de amostras v o2
3+
Q
18. Produtos abertos, ndo identificados ‘,( a o
3 m
19, Organizagdo da geladeira/freezer < 50
o C
Sm
20. Quantidade de sobra 553
K 20
21. Descarte de sobra ” %’r':
i)
22, Risco de contaminag8o cruzada 20
A 3¢
o
23. Presenga de pessoas estranhas (Prof, Serventes, etc) L 3 >
® 0
Observac8es: a %
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OUTROS PONTOS OBSERVADOS
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CIENTES:
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Merendeira
Merendelra Merendeira
Merendeira Merendeira

Diretor Escola
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Nutricionista

‘TEL: (19) 3817-3300 www.ampare.sp.gov.br
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